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Tipologia
Vin Santo di Montepulciano 
0DDIJP�EJ�1FSJODF�D.O.C.
Zona di produzione�
Montepulciano
Uvaggio
4BOHJPWFTF

Sistema di allevamento
Cordone speronato

Vinificazione ed invecchiamenUP
-�0DDIJP�EJ�1FSOJDF�Ò�MB�WBSJFUË�QJá�QSFHJBUB�EJ�
7JO�4BOUP�EJ�.POUFQVMDJBOP�%0$��*M�TVP�
DPMPSF
�USB�BNCSBUP�F�UPQB[JP
�TWFMB�MB�CBTF�EJ�
4BOHJPWFTF�F�JM�MVOHP�BGGJOBNFOUP
���BOOJ
�JO�
QSF[JPTJ�DBSBUFMMJ��*M�QSPGVNP�SJDDP
�JOUFOTP�F�
DPNQMFTTP�OF�FTBMUB�MB�TQMFOEJEB�DPSQPTJUË�
GBDFOEPOF�VO�WJOP�EB�NFEJUB[JPOF�P�BODIF�EB�
EFTTFSU�TVJ�EPMDJ�EFMMB�USBEJ[JPOF�UPTDBOB�P�JO�
BDDPNQBHOBNFOUP�B�GPSNBHHJ�TUBHJPOBUJ

Abbinamento
Da solo o con dolci a pasta secca, cioccolato�
fondente, formaggi stagionati.

Temperatura di servizio�
6 - 8°C

Produzione in n. di bottiglie
���


