
ROSSO DI MONTEPULCIANO

Tipologia
Rosso di Montepulciano D.O.C.

Zona di produzione
Comune di Montepulciano

Uvaggio
4BOHJPWFTF�JO�QSFWBMFO[B, $BOBJPMP 
/FSP�F�.BNNPMP
Sistema di allevamento
Cordone speronato

Resa
80 q.li/ha

Vinificazione ed invecchiamento�
7JOJGJDB[JPOF�JO�TFSCBUPJ�EJ�BDDJBJP�B�UFNQFSBUVSB�
DPOUSPMMBUB�USB�J����F����¡$��.BDFSB[JPOF�TVMMF�
CVDDF�QFS����HH�DJSDB��3JNPOUBHHJ�RVPUJEJBOJ�B�
QBSUJSF�EBM�TFDPOEP�HJPSOP�EJ�GFSNFOUB[JPOF��6OB�
QBSUF�EFMMB�NBTTB�BGGJOB�QFS�USF�NFTJ�JO�CBSSJRVFT�
EJ�"MMJFS�EJ�TFDPOEP�QBTTBHHJP��

Abbinamento
%B�HVTUBSF�DPNF�QJBDFWPMF�BQFSJUJWP�PQQVSF�JO�
BCCJOBNFOUP�B�QJBUUJ�TFNQMJDJ�P�EJ�NFEJB�TUSVUUVSB�
DPNF�TBMVNJ
�GPSNBHHJ�GSFTDIJ�P�TFNJTUBHJPOBUJ
�
QJ[[F�EBJ�TBQPSJ�EFMJDBUJ
�QBTUF�DPO�TVHIJ�MFHHFSJ
�
DBSOJ�SPTTF
�QPMMBNF
�BSSPTUJ
Temperatura di servizio
16 -18°C
Produzione in n. di bottiglie
������


