TENUTA VALDIPIATTA

GRAPPA

La grappa Valdipiatta nasce dalle vinacce non torchiate
delle uve Prugnolo Gentile e Canaiolo, le stesse con cui
si produce il Vino Nobile di Montepulciano, sapientemente
distillate in vecchi alambicchi di rame montati su
fornelli di mattoni. Limpida e piacevolmente profumata,
trasmette all’olfatto ed al palato tutte le caratteristiche
dei vitigni di provenienza mettendone in risalto nel

contempo la spiccata personalita.

Valdipiatta Grappa is made from unpressed marc of
Prugnolo Gentile and Canaiolo grapes, the same used to
produce the Vino Nobile di Montepulciano, and
skinfully distilled in old copper still mounted on brick
kilns. Clear and pleasantly aromatic, it imparts to nose
and palate all the characteristics of its original grapes,

revealing at the same time a strong personality.
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